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proposte al calice

Pommery 
Champagne Brut 

Apanage* 10€

Cime di Altilia Trento DOC
Uve: Chardonnay

2019 
Levide

7€

Brut Rosè
Uve: Chardonnay, Pinot Nero

Pojer e Sandri 8€

Viogner 2023 
Domaine La Baune

5€

Grappoli del Grillo 
Sicilia DOC

2022
Marco de Bartoli

6€

Pinot Nero 2020 
Movia

6€

Nostrale Rosso 
Toscana IGT

2022
Terre di Giotto

5€

* servito con sistema Coravin



vini bianchi del territorio

“Sophia” Spumante Metodo Classico Brut -
Uve: Pinot Nero e Chardonnay

2019 
Venturini Foschi

35€

“Gran Cuvée” Spumante Metodo Classico
Pas Dosé - Uve: Pinot Nero e Chardonnay

2010 
Palazzo

60€

Cuvée Metodo Classico 
Pas Dosé

Palazzo 30€

“Albarara” Spumante Metodo Classico Brut
Uve: Albana

2018 
Tenuta Santa Lucia

30€

Spumante Metodo Classico Rosato 
Pas Dosè - Uve: Pinot Nero

2022 
Lusenti

40€

“Cianò” Ortrugo Pet Nat 
Uve: Ortrugo

2021 
Lusenti

25€

“Emiliana” Malvasia Pet Nat 
Uve: Malvasia

2021 
Lusenti

20€

Malvasia Frizzante Colli di Parma DOP 
Uve: Malvasia

2024 
Lamoretti

18€

Iole Rosè Brut 
Emilia Rosato IGP

2023 
Ca’ Nova

20€

Riesling IGT 
Uve: Riesling Renano

2021 
Pertinello

40€

“Albarara Romagna” Albana DOCG 
Uve: Albana

2023 
Tenuta Santa Lucia

25€

“Albarara Cru Artigianale” 
Albana di Romagna DOCG

2020 
Tenuta Santa Lucia

25€

“Round Trip andata e ritorno” Albana di
Romagna IGT - Uve: A., Famoso, Grechetto

2022 
Ancarani

30€

“Velo” 
Emilia Rosato IGT

Venturini 
Foschi

25€

Sauvignon 
Colli di Parma DOP

2023 
Lamoretti

20€



Malvasia frizzante 
Colli di Parma DOC

2024 
Oinoe

18€

Bianco Emilia IGP 
Uve: Sauvignon, Malvasia

Oinoe 22€

Conventino Malvasia Frizzante
Colli di Parma DOP

2024 
Calzetti

18€

Terre del Principe 
Sauvignon frizzante Emilia IGP

Calzetti 18€

Malvasia 
Colli di Parma DOP

2023 
Lamoretti

18€

Va’ Pensiero Malvasia frizzante 
Emilia IGP

Antica Cantina
Parmigiana

16€

Il Classico Brut metodo classico
Uve: Chardonnay, Malvasia

Lungoparma 35€

Ginestra Malvasia 
Colli di Parma DOC

2023 
Monte delle Vigne

19€

Callas Malvasia 
Colli di Parma DOC

2022 
Monte delle Vigne

32€

Rubina Brut rosè 
Emilia IGT

Monte delle Vigne 23€

Quattro Laghi Sauvignon 
Colli di Parma DOC

2023 
Monte delle Vigne

19€

Poggi Alto blanc de blancs 
Uve: chardonnay

2023 
Monte delle Vigne

19€

Primavera Malvasia frizzante 
Colli di Parma DOC

2023 
Monte delle Vigne

20€

21 Nova Emilia bianco IGP 
Uve: Sauvignon e Malvasia

2023 
Ca’ Nova

20€

On Attend Les Invites 
Uve: Pinot nero

2020 
Luretta

40€



vini rossi del territorio

Gutturnio Frizzante
Uve: Barbera, Bonarda

La Caminà 18€

“Ciano Mare D’Inverno” Barbera Pet Nat
Uve: Barbera

2023 
Lusenti

25€

“Ciano Mare” Barbera Rosata Pet 
Uve: Barbera

2023 
Lusenti

25€

Ombra 
Lambrusco frizzante Emilia IGP

Lamoretti 18€

Costa Mediana 
Lambrusco dell’Emilia IGP

Ca’ Nova 20€

“Maramia” 
Sangiovese Rubicone Riserva IGP 

2019 
Tenuta Mara

55€

Notturno Romagna 
Sangiovese DOC Predappio

2022 
Drei Donà

22€

“Neronotte” 
Lambrusco Secco Emilia IGT 

Enopolio 18€

“82 Nova” Emilia Rosso IGP 
Uve: Merlot

2022 
Ca’ Nova

20€

L’Ala del Drago Gutturnio Superiore DOC
Uve: Barbera, Bonarda

2021 
Luretta

28€

Pantera - Uve: Croatina, Barbera, Cabernet
Sauvignon

2021 
Luretta

32€

Gutturnio Superiore DOC
Uve: Barbera, Bonarda

2023 
Luretta

20€

Lambrusco 
Emilia IGP

Oinoe 18€

Rosso Colli di Parma DOC
Uve: Barbera, Bonarda

Oinoe 22€

Campo delle Lepri Rosso Colli di Parma
DOP - Uve: Barbera, Bonarda

2023 
Calzetti

18€



Fiore di Bosco 
Lambrusco Emilia IGP

Calzetti 18€

Conventino Rosso frizzante 
Colli di Parma DOP

Calzetti 18€

Montefiore Rosso dell’Emilia IGP
Uve: Barbera, Bonarda

Lamoretti 18€

Nabucco Rosso Emilia IGT
Uve: Barbera, Merlot

2021 
Monte delle Vigne

38€

Brusata Barbera 
Colli di Parma DOC

2023 
Monte delle Vigne

19€

Il Chiuso Cabernet Franc
Colli di Parma DOC

2022 
Monte delle Vigne

24€

Rosso Colli di Parma DOC
Uve: Barbera, Bonarda

2023 
Monte delle Vigne

25€

I Calanchi Lambrusco
Colli di Parma DOC 

2023 
Monte delle Vigne

23€



bollicine

Valle d’Aosta

“Vevey” Spumante Metodo Classico 
Pas Dosé - Uve: Priè Blanc

2022 
Vevey Marziano

40€

Piemonte

“Vigna Gatinera” Alta Langa Pas Dosè 
Uve: Pinot Nero

2015 
Fontanafredda

70€

Alta Langa Blanc de Noir Pas Dosé
Uve: Pinot Nero

2020 
Casa Montefiore

45€

Veneto

“Buvoli 5” Spumante Metodo Classico 
Pas Dosé S.A. - Uve: Pinot Nero

Opificio del Pinot Nero 75€

“Buvoli 3” Spumante Metodo Classico
Extra Brut S.A. - Uve: Pinot Nero

Opificio del Pinot Nero 55€

Prosecco Valdobbiadene DOC Brut
Uve: Glera

2024 
Rebuli

20€

Trentino Alto Adige

Trento DOC Brut 
Uve: Chardonnay

2021 
Altemasi

32€

“Molinar” Spumante Metodi Classico 
Extra Brut - Uve: Meunier

2020 
Pojer & Sandri

75€

Spumante Metodo Classico Rosato 
Brut S.A. - Uve: Chardonnay e Pinot Nero

Pojer & Sandri 45€

“+4 Talento” Trento DOC Rosato 
Extra Brut - Uve: Pinot Nero e Chardonnay

2012 
Letrari

90€

“Quore” Trento DOC Extra Brut 
Uve: Chardonnay

2016 
Letrari

70€

"Cuvée Blanche” Trento DOC Brut S.A.
Uve: Chardonnay

Letrari 40€



Trentino Alto Adige

Trento DOC Rosato Brut
Uve: Chardonnay e Pinot Nero

2018 
Pedrotti

40€

Trento DOC Brut 
Uve: Chardonnay e Pinot Nero

2018 
Pedrotti

40€

“Cime di Altilia” Trento DOC Rosato 
Brut S.A. - Uve: Pinot Nero e Chardonnay

Le Vide 40€

“Erminia Segalla” Trento DOC Extra Brut 
Uve: Chardonnay

2015 
Pisoni

100€

Trento DOC Blanc De Noir Extra Brut 
Uve: Pinot Nero

2020 
Pisoni

55€

Trento DOC Brut Blanc De Blanc S.A.
Uve: Chardonnay

Pisoni 35€

Emozione Franciacorta Brut DOCG 
Uve: Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Bianco

2020 
Villa

35€

Mon Saten Franciacorta DOCG 
Uve: Chardonnay

2019 Villa 40€

Franciacorta Rosato Pas Dosé 
Uve: Pinot Nero

2019 
Azienda 1701

60€

Franciacorta Saten 
Uve: Chardonnay

2018 
Azienda 1701

50€

“Sull’Erba” Chardonnay Pet Nat
Uve: Chardonnay

Azienda 
1701

30€

“61” Franciacorta Pas Dosè 
Uve: Cahrdonnay e Pinot Nero

2016 
Berlucchi

50€

“61” Franciacorta Extra Brut S.A.
Uve: Chardonnay e Pinot Nero

Berlucchi 35€

Lombardia

“Magnificentia” Franciacorta Saten 
Uve: Chardonnay

2020 Uberti 65€



Lombardia

“Francesco 1” Franciacorta Brut S.A.
Uve: Chardonnay, Pinot Bianco e Nero

Uberti 35€

“70 Lune” Spumante Metodo Classico 
Pas Dosé S.A. - Uve: Pinot Nero

Nicola Gatta 60€

Marche

“60 Lune” Spumante Metodo Classico
Rosato Extra Brut S.A. - Uve: Pinot Nero

Nicola Gatta 60€

“40 Lune” Spumante Met.Classico Extra
Brut S.A. - Uve: Chardonnay e Pinot Nero

Nicola Gatta 50€

La Hoz Rosè Brut Nature
Uve: Montepulciano

Umani Ronchi 36€

LH2 Extra brut
Uve: Verdicchio, Chardonnay

Umani Ronchi 30€

Francia

“60” Crèmant Extra Brut S.A.
Uve: Chardonnay, Savagnin

Cabalier (Cremant - Jura) 30€

Crèmant Rosato Brut S.A. 
Domaine Allimant - Uve: Pinot Nero

Laugner 
(Cremant - Alsazia)

30€

Crèmant Brut S.A. - Uve: Pinot Blanc 
e Grigio, Riesling, Chardonnay

Laugner 
(Cremant - Alsazia)

30€

“Bulles de Roches” Saumur Met. Classico
Brut S.A. - Uve: Chenin, Cabernet Franc

Thierry Germain
(Saumur - Loira)

00€



Champagne

“Blanc de Craie” Champagne Blanc de
Blanc Extra Brut S.A. - Uve: Chardonnay

Henri Giraud
(Champagne - de Reims)

120€

“Charmes de Vrigny” Ch. Extra Brut S.A. -
Uve: Pinot Nero, Chardonnay, Meunier

Lelarge-Pugeot
(Champagne - de Raims)

100€

“Tradition” Champagne Brut S.A.
Uve: Pinot Nero, Chardonnay, Meunier

Lelarge-Pugeot
(Champagne - de Raims)

70€

“Oeil de Perdrix” Champagne Blanc 
de Noir Brut S.A. - Uve: Pinot Nero

Jean Vesselle
(Champagne - de Reims)

80€

Champagne Nature S.A.
Uve: Pinot Nero, Chardonnay

Soutiran 
(Champagne - de Reims)

65€

"Cuvée Alexandre” Champagne Brut S.A.
Uve: Pinot Nero, Chardonnay, Meunier

Soutiran 
(Champagne - de Reims)

65€

“Cristal” Champagne Vintage Brut 
Uve: Pinot Nero, Chardonnay

2014 Louis Roder 
(Champagne - de Reims)

400€

Champagne Brut
Uve: Chardonnay, Pinot Nero

Nominé Renard 
(Ch.Du Petit Morin)

50€

“Dom Pérignon” Champagne Vintage Brut 
Uve: Chardonnay, Pinot Nero

2013 Dom Pérignon 
(Ch. - de la Marne)

350€

Champagne Blanc de Blanc Pas Dosè S.A.
Uve: Chardonnay

Laherte Frères 
(Ch. - de la Marne)

85€

“Les Plates Pierres” Champagne Vintage
Extra Brut - Uve: Chardonnay, Pinot Nero

2015 Maurice Grumier 
(Ch. - de la Marne)

85€

“Coeur de Rosé" Champagne Rosato Extra
Brut S.A. - Uve: Pinto Meunier, Pinot Nero

Maurice Grumier 
(Ch. - de la Marne)

55€

“6 Cèpages, Clos du Château” 
Champagne Pas Dosé S.A. 

Château de Bligny 
(Ch. - des Bar (Aube)

95€

“Grand Reserve” Champagne Brut S.A.
Uve: Chardonnay, Pinot Nero

Château de Bligny 
(Ch. - des Bar (Aube)

55€

“Cuvée Première” Champagne Brut S.A.
Uve: Chardonnay, Pinot Nero

Chassenay d’Arce 
(Aube)

60€



Champagne

"Tradition” Champagne Brut S.A.
Uve: Chardonnay, Pinot Nero

Cotet Dubreuil 50€

“Special Club” Champagne Blanc de Blanc
Vintage Brut - Uve: Chardonnay

2016 
Vazart-Coquart

125€

Champagne Blanc de Blanc Vintage 
Extra Brut - Uve: Chardonnay

2018 
Delamotte

160€

Champagne Brut S.A. - Uve: Pinot
Meunier, Pinot Nero, Chardonnay

Delamotte 70€

Champagne Blanc de Blanc 
Vintage Brut - Uve: Chardonnay

2009 
Corbon

120€



vini bianchi

“Petit Prince” 
Uve: Pinot Grigio

2021 
Le Vieux Joseph

35€

Pinot Gris Vallée D’Aoste DOC Lotriolet 
Uve: Pinot Grigio

2021 
Le Vieux Joseph

25€

Colli Torinesi DOC
Uve: Timorasso

2022 
Borgogno

50€

“Il Montino” Timorasso
Colli Torinesi DOC

2021 
La Colombera

45€

“Bricco delle Ciliegie" Arneis DOCG 
Uve: Arneis

2023 
Giovanni Almondo

30€

“Minaia” Gavi Rovereto DOCG 
Uve: Cortese

2023 
Nicola Bergoglio

28€

Celsus Colli di Luni DOC 
Vermentino 

2023 
La Colombiera

28€

“Prima terra Saladero” 5 Bianco 
Uve: Bosco, Albarola, Vermentino

2021 
Walter De Battè

90€

“Lunatica” Vermentino Orange IGT
Uve: Vermentino

2021 
Il Torchio

45€

“Stralunato” Orange IGT
Uve: Vermentino, Sauvignon, Moscato

2022 
Il Torchio

35€

Valle d’Aosta

Piemonte

Liguria



vini bianchi

Pinot Grigio Bottega Vinai 
Trentino DOC 

2024 
Cavit

18€

“Fontanasanta” Manzoni Bianco Vigneti
delle Dolomiti IGT - Uve: Incrocio Manzoni

2023 
Foradori

30€

Trentino Alto Adige

“Mitterberg Weiss Trias” IGT - Uve: Chard.,
Petit Manseng, Manzoni, Pinot Grigio

2021 
Niedrist Ignaz

40€

“Limes” Sauvignon DOC
Uve: Sauvignon

2020 
Niedrist Ignaz

45€

“Gall” Kerner 
Uve: Kerner

2023 
Griesserhof

35€

“Gols” Sylvaner 
Uve: Sylvaner

2022 
Griesserhof

40€

“Lyra” Gewürztraminer Sudtirol 
Alto Adige DOC - Uve: Gewürztraminer

2022 
Nals Margreid

40€

Verduzzo Orange 
Uve: Verduzzo

2021 
Bressan

65€

Ribolla Gialla Orange Collio DOC 
Uve: Ribolla Gialla

2018 
La Castellada

50€

Vitovska Orange DOC 
Uve: Vitovska

2021 
Zidarich

50€

“RJGialla” Ribolla Gialla Friuli 
Colli orientali DOP  - Uve: Ribolla Gialla

2023 
La Tunella

25€

Friuli Venezia Giulia



vini bianchi

“Infinito” Bianco IGT 
Uve: Moscato Giallo, Chardonnay

2014 
Maeli

35€

Veneto

“Colle dei Marmi” Fiano IGP 
Uve: Fiano

2021 
Le Rose

35€

Trebbiano d’Abruzzo DOC 
Uve: Trebbiano

2022 
Emidio Pepe

75€

“Annita” Bianco Toscana IGT 
Uve: Pinot Grigio, Sauvignon, Chardonnay

2022 
Il Rio

40€

“La Cerretina” Orange Toscana Bianco IGT 
Uve: Trebbiano, Malvasia del Chianti

2022 
Villa Pacina 

40€

“Massimo” Riesling Toscana IGT 
Uve: Riesling

2020 
Terre di Giotto 

45€

“Gattaia” Bianco Toscana IGT 
Uve: Chenin Blanc, Sauvignon Blanc

2020 
Terre di Giotto 

40€

Sauvignon Orange Toscana IGT 
Uve: Sauvignon

2022 
Terre di Giotto 

30€

“Il Bianco” Bianco Toscana IGT 
Uve: Viognier, Vermentino

2021 
Montepepe 

35€

“Otto Ottobre” Bianco IGT 
Uve: Durella

2020 
Fattoria Ruschi Noceti

30€

Lazio

Abruzzo

Toscana



vini bianchi

Marche

Vecchie Vigne Verdicchio 
Castelli di Jesi DOC Classico superiore

2022 
Umani Ronchi

32€

Plenio Castelli di Jesi
Verdicchio Riserva DOC classico 

2022 
Umani Ronchi 

35€

Vigor Passerina 
Marche IGT 

2024 
Umani Ronchi

18€

“Pietraincatenata” Fiano del Cilento DOP 
Uve: Fiano

2022 
Luigi Maffini 

50€

Greco di Tufo DOCG 
Uve: Greco di Tufo

2023 
Di Meo 

30€

“Grappoli del Grillo”
Grillo DOC 

2022 
Marco De Bartoli

50€

“Versante Nord” Orange Terre Siciliana IGT 
Uve: autoctone siciliane, Coda di Volpe

2022
Eduardo Torres Acosta

40€

“Lù” Catarratto IGP 
Uve: Catarratto

2022
Gaetano di Carlo

30€

Campania

Sicilia



vini bianchi dal mondo

Francia

“Gondonne” Borgogna Bianco 
Uve: Chardonnay

2018
G. et J. Goisot

50€

“Mâcon Verzè” Borgogna Bianco 
Uve: Chardonnay

2021
Nicolas Maillet

50€

“Kirchberg Barr” Riesling 
Uve: Riesling

2018
André Lorentz

35€

“Le Payral” Bianco 
Uve: Sauvignon gris, Sauvignon Blanc

2022
Château Le Payral

40€

“Gris” Rosè 
Uve: Grenache

2023
Gerard Bertrand

25€

“Faß 2” Riesling 
Uve: Riesling

2023
Peter Lauer

40€

“Faß 16” Riesling 
Uve: Riesling

2023
Peter Lauer

30€

“Château Musar” Bianco
Uve: Obaideh, Merwah

 2018
Château Musar

70€

“Black Label” Ribolla Gialla 
Uve: Ribolla Gialla

2023
Movia

35€

“Gredic” Friulano 
Uve: Friulano

2023
Movia

30€

“Pampaneo” Arien Orange 
Uve: Airèn

2023
Bodega Bruno Ruiz

25€

Germania

Libano

Spagna

“Mission” Verdeja 
Uve: Verdeja

2021
Bodega Menade

65€

“Nosso” Verdejo 
Uve: Verdejo

2023
Bodega Menade

35€

Slovenia



vini rossi fermi

“Clos de Cartesan” Rosso - Uve: Cornalin,
Vien de Nus, Nebbiolo, Barbera, Ciliegiolo

2020
Le Vieux Joseph

45€

“Mariadzo” Valle d’Aosta Rosso DOP 
Uve: Cornalin, Vien de Nus, Pinot Nero

2019
Le Vieux Joseph

40€

Valle d’Aosta

Gambarin 
Nebbiolo Langhe DOC

2023
Montaribaldi

22€

“Arborina” Barolo La Morra DOCG 
Uve: Nebbiolo

2020
Nadia Curto

85€

Barolo di Serralunga d’Alba DOCG 
Uve: Nebbiolo

2020
Principiano Ferdinando

55€

“San Giovanni” Barolo di Monforte 
d’Alba DOCG - Uve: Nebbiolo

2019
Gianfranco Alessandria

95€

“Vigna Rionda” Barolo di Serralunga 
d’Alba DOCG - Uve: Nebbiolo

2020
Luigi Pira

130€

Langhe Nebbiolo DOC 
Uve: Nebbiolo

2022
Francesco Rinaldi & Figli

40€

“Rongalio” Barbaresco d’Alba DOCG 
Uve: Nebbiolo

2016
Orlando Abrigo

120€

“Valmaggiore”Nebbiolo d’Alba DOC 
Uve: Nebbiolo

2020
Orlando Abrigo

40€

“Vigneto Brich Ronchi” Barbaresco 
di Barbaresco DOCG - Uve: Nebbiolo

2020
Albino Rocca

80€

“Montefico Vigna Bric Mentina”Barbaresco
di Barbaresco DOCG - Uve: Nebbiolo

2020
La Ca’ Nova

65€

“Il Cerreto” Barbera d’Alba Superiore DOC 
Uve: Barbera

2022
Roberto Voerzio

60€

Piemonte



vini rossi fermi

Barbera d’Asti Superiore DOCG 
Uve: Barbera

2021
Roberto Voerzio

60€

“La Berchialla” Barbera d’Asti 
Uve: Barbera

2023
Olek Bondonio

40€

Piemonte

Gattinara DOCG 
Uve: Nebbiolo

2021
Travaglini

45€

“Vigna San Bernardo” Roero Rosso DOCG 
Uve: Nebbiolo

2022
Le More Bianche

45€

“Logorroico” Rosso - Uve: Vermentino
Nero, Sangiovese, Merlot, Cannaiolo

2022
Il Torchio

35€

“Galae” Rossese Dolceacqua DOC 
Uve: Rossese

2023
Ka’ Mancine

30€

Teroldego Rotaliano DOC 
Bottega Vinai 

2022
Cavit

18€

“Faye” Rosso Riserva 
Vigneti delle Dolomiti IGT

2017
Pojer & Sandri

60€

“Berger Gei” Lagrein Riserva DOC 
Uve: Lagrein

2021
Niedrist

50€

“Mazzon” Blauburgunder Riserva DOC 
Uve: Pinot Nero

2019
Weingut Gottardi

45€

Valtellina Rosso IGT 
Uve: Chiavennasca

2022
Barbacan

35€

Liguria

Trentino Alto Adige

Lombardia



vini rossi fermi

Pinot Nero 
Uve: Pinot Nero

2019
Bressan

75€

Schioppettino 
Uve: Schioppettino

2019
Bressan

70€

Friuli Venezia Giulia

“La Coeta” Amarone della Valpolicella
Classico Superiore DOCG 

2019
Corte Lenguin

60€

“Testa Calda” Rosso Veronese IGT 
Uve: Corvina, Corvinone, Rondinella

2020
Terre di Pietra

45€

Valpolicella Ripasso Classico Superiore
DOC - Uve: Corvina, Rondinella, Molinara

2020
Aldrighetti

30€

“Camporenzo” Valpolicella 
Classico Superiore DOC

2020
Monte Dall’Ora

35€

“Pinot Nero 2018” Marco Buvoli IGT 
Uve: Pinot Nero

Opificio 
del Pinot Nero

55€

Pelago Marche Rosso IGT - Uve: Cabernet
Sauvignon, Montepulciano, Merlot

2021
Umani Ronchi

50€

Jorio 
Montepulciano d’Abruzzo DOC

2022
Umani Ronchi

18€

Veneto

Marche

Abruzzo



vini rossi fermi

“Il Carisma” Bolgheri Rosso Sup. DOC 
Uve: Cabernet Franc e Sauvignon, Merlot, Petit Verdot

2015
Tenuta dell’Ornellaia

380€

“Guado al Tasso” Bolgheri Rosso Sup.DOC 
Uve: Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot

2015
Antinori

140€

Toscana

“Crescete” Bolgheri Rosso Superiore IGT 
Uve: Cabernet Franc

2021
Le Grascete

50€

“Antero” Bolgheri Rosso Superiore IGT 
Uve: Merlot

2021
Le Grascete

50€

“Volpolo” Bolgheri Rosso Superiore DOC 
Uve: Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot

2022
Podere Sapaio

40€

“Poggio” Chianti Classico Gran Selezione 
Uve: Sangiovese, Cannaiolo

2019
Castello di Monsanto

100€

“Boscone” Chianti Classico Riserva DOCG
Uve: Sangiovese

2019
Castello di Monterinaldi

40€

Chianti Classico DOCG 
Uve: Sangiovese, Cannaiolo

2021
Castello di Monterinaldi

30€

“Gattaia” Pinot Nero IGT 
Uve: Pinot Nero

2020
Terre di Giotto

45€

“Nostrale” Rosso IGT 
Uve: Trempranillo, Sangiovese, Canaiolo

2022
Terre di Giotto

25€

“Sor Aldo” Vino Nobile di Montepulciano
Riserva DOCG - Uve: Sangiovese

2019
De Ricci

60€

Vino Nobile di Montepulciano DOCG 
Uve: Prugnolo Gentile

2020
Salcheto

30€

“Lupi e Sirene” Brunello di Montalcino
Riserva DOCG - Uve: Sangiovese

2018
Podere le Ripi

140€

Brunello di Montalcino Riserva DOCG 
Uve: Sangiovese

2018
Fuligni

110€



vini rossi fermi

“Castelgiocondo” Brunello di Montalcino
Riserva DOCG - Uve: Sangiovese

2012 
Frescobaldi

120€

“Vigna Soccorso” Brunello di Montalcino
RIserva DOCG - Uve: Sangiovese

2018
Tiezzi

75€

Toscana

“Greppino 193” Rosso di Montalcino
Riserva DOCG - Uve: Sangiovese

2019
Tassi

60€

Syrah Cortona DOC
Uve: Syrah

2021
Stefano Amerighi

45€

Sagrantino di Montefalco DOCG
Uve: Sagrantino

2018
Colle Allodole

65€

Rosso di Montefalco DOC
Uve: Merlot, Sangiovese, Montefalco

2022
Colle Allodole

30€

"Sonetto" Primitivo di Manduria 
Riserva DOC - Uve: Primitivo

2017
Produttori di Manduria

60€

“Lirica” Primitivo di Manduria DOC 
Uve: Primitivo

2021
Produttori di Manduria

30€

“Satyricon” Aglianico IGT 
Uve: Aglianico

2021
Luigi Tecce

70€

Umbria

Puglia

Campania



vini rossi fermi

“Roinos” Aglianico del Vulture 
Riserva DOCG - Uve: Aglianico

2012
Eubea

60€

Basilicata

“Pirrera” Etna Rosso Riserva Terre Siciliane
IGT - Uve: Nerello Mascalese e Cappuccio

2021
Eduardo Torres Acosta

60€

“Versante Nord” Etna Rosso T.S. IGT
Uve: Nerello Mascalese, Cappuccio, Minella

2021
Eduardo Torres Acosta

35€

“Nerobufaleffj” Nero d’Avola Riserva 
Terre Siciliane IGT - Uve: Nero d’Avola

2018
Gulfi

65€

“Duca Enrico” Nero d’Avola Sicilia IGT 
Uve: Nero d’Avola

2002
Duca di Salaparuta

120€

“Duca Enrico” Nero d’Avola Sicilia IGT 
Uve: Nero d’Avola

2006
Duca di Salaparuta

85€

“Barrolu” Nebbiolo
Uve: Nebbiolo vigna di 70 anni

2020
Giovanni Montisci

140€

“Franzisca Riserva” Cannonau Riserva DOC
Uve: Cannonau

2021
Giovanni Montisci

140€

“Ballu Tundu” Cannonau Riserva Sardegna
DOC - Uve: Cannonau

2015
Giuseppe Sedilesu

50€

Sicilia

Sardegna



vini rossi dal mondo

"Côtes de Francs Emilien” Bordeaux Rosso
Uve: Cabernet Sauvignon e Franc, Merlot; Malbec, Petit Verdot

2020
Château Le Puy

70€

Francia

“Chateau Musar” Rosso 
Uve: Cabernet Sauvignon, Syrah, Carignan

2018
Chateau Musar

80€

“Modri” Pinot Nero
Uve: Pinot Nero

2020
Movia

55€

Libano

Slovenia



seguici e taggaci
follow us and tag us

CASEIFICIO, AGRIBOTTEGA, HOSTERIA
Strada Pedemontana, 2 Noceto (Parma) ITALY

Martedì chiuso

+39 370 327 1843 | ristorante@bertinelli.it

PRENOTAZIONI PRANZI, CENE, EVENTI

PRENOTAZIONI VISITE GUIDATE, DEGUSTAZIONI, EXPERIENCE

+39 342 069 0175 | +39 340 298 8107 | pr@bertinelli.it

www.bertinelli.it
www.parmigianobertinelli.shop
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